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Can Tho – the gem of the Mekong Delta, where rivers flow gently and the spirit of the countryside is 
woven into every rhythm of daily life. Beyond the charm of its bustling floating markets and the 
poetic beauty of Ninh Kieu Wharf, Can Tho leaves a lasting impression through its heartfelt local 
cuisine.
Among these, Bần” hotpot stands out as a truly memorable culinary experience. The natural tangi-
ness of ripe bần fruit blends seamlessly with the sweetness of wild-caught fish, fresh shrimp, and 
garden vegetables, creating a harmonious symphony of river flavors and heartfelt hospitality.

Cần Thơ – viên ngọc giữa lòng miền Tây, nơi sông nước chan hòa và văn hóa miệt vườn thấm đẫm 
trong từng nhịp sống. Không chỉ cuốn hút bởi chợ nổi rộn ràng hay bến Ninh Kiều lãng mạn, 
Cần Thơ còn ghi dấu ấn trong lòng du khách bằng những món ăn đậm tình quê. 
Trong đó, lẩu trái bần là một trải nghiệm vị giác khó quên. Vị chua thanh mộc mạc từ trái bần chín 
hòa cùng vị ngọt tự nhiên của cá đồng, tôm tươi và rau vườn, tạo nên bản hòa ca của sông nước và 
tình người.

Giá được niêm yết bằng 1,000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành.
All prices are quoted in 1,000 VND, exclusive of 5% services charge and applicable VAT.

Để đảm bảo món ăn không chứa những thành phần gây dị ứng, xin Quý khách vui lòng chia sẻ với chúng tôi
chế độ ăn uống đặc biệt của mình (nếu có).

If you have a food allergy or intolerance, please inform your server upon placing your order.

Gỏi Gà Sao Cần Thơ Trộn Chuối Sáp Bến Tre, Bánh Đa Mè 230
Can Tho “Sao” Chicken with Ben Tre “Sap” Banana,
Grilled Sesame Rice Paper
Sự hòa quyên tinh tế giữa những nguyên liệu đặc sản từ các tỉnh miền Tây.

A perfect blend of specialty ingredients from the Mekong Delta provinces.

Gỏi Gà Chôm Chôm Phong Điền 200
“Phong Dien" Rambutan Chicken with Homemade Sauce

Món khai vị tiêu biểu của Phong Điền – vùng cây trái nổi tiếng Cần Thơ. 
An iconic salad from Phong Dien – Can Tho’s famous fruit garden.

Gỏi Bông Điên Điển Tôm Đất 220
“Dien Dien” Flower with Local Freshwater Prawns
Đăc sản mùa nước nổi. Món gỏi truyền thống của miền Tây.
A seasonal delicacy of the Mekong Delta, harvested during the high-water season.

KHAI VỊStarter

GỎI GÀ CHÔM CHÔM PHONG ĐIỀN
PHONG DIEN" RAMBUTAN CHICKEN WITH HOMEMADE SAUCE



Giá được niêm yết bằng 1,000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành.
All prices are quoted in 1,000 VND, exclusive of 5% services charge and applicable VAT.

SÚPSoup

Đuôi Bò Tây Ninh Hầm Hạt Sen Đồng Tháp và Nấm 280
Tay Ninh Oxtail Soup with Dong Thap Lotus Seeds, Shiitake Mushrooms 
Đuôi bò hầm chậm trong 16 giờ mang đến vị đậm đà, ngọt thanh và giàu dinh dưỡng.
16-hour slow-simmered perfection: Rich, naturally sweet, and profoundly nourishing.

Canh Cá Bông Lau Sông Hậu Nấu Cơm Mẻ và Rau Vườn 250
“Bong Lau” Fresh River Fish Soup with Fermented Rice, Vegetables
Món ăn truyền thống trong những bữa cơm nhà tại miền Tây. Vị chua nhẹ và thanh mát.

A local Mekong Delta home-style dish, renowned for its refreshing and tangy flavor.

Để đảm bảo món ăn không chứa những thành phần gây dị ứng, xin Quý khách vui lòng chia sẻ với chúng tôi
chế độ ăn uống đặc biệt của mình (nếu có).

If you have a food allergy or intolerance, please inform your server upon placing your order.

MÓN CHÍNHMain Course

Nem Nướng Cái Răng Bánh Hỏi Trường Long 190
Cai Rang Grilled Spring Rolls with Truong Long Rice Vermicelli
Đặc sản thịt nướng than hồng vùng Cái Răng. Dùng cùng rau và nước chấm đặc biệt.
Cai Rang grilled pork specialty, served with fresh veggies signature dipping sauce.

Chả Ốc Bươu Sa Đéc Lá Lốt Nướng 200
Sa Dec Snail Rolls in Grilled “Lot” Leaves
Món ngon dân dã miền sông nước. Ngon hơn khi dùng kèm nước mắm tiêu xanh.

A rustic specialty from the Mekong Delta, served with green pepper fish sauce.

Cá Thác Lác Hậu Giang Rút Xương Chiên Giòn 300
Crispy Fried Boneless Hau Giang "Thac Lac" Fish
Đặc sản cá nước ngọt Hậu Giang. Ngon hơn khi dùng kèm mắm me nhà làm.

Hau Giang freshwater fish delicacy. Served with homemade tamarind sauce.

Lươn Đồng Cà Mau Nướng Mía Phụng Hiệp 280
Grilled Ca Mau Eel with Phung Hiep Sugarcane and Herbs
Mỹ vị thiên nhiên từ những cánh đồng ruộng miền Tây.
Culinary essence, crafted from the abundant natural bounty of the Mekong Delta fields.

CANH CÁ BÔNG LAU SÔNG HẬU NẤU CƠM MẺ VÀ RAU VƯỜN
“BONG LAU” FRESH RIVER FISH SOUP WITH FERMENTED RICE, VEGETABLES



Giá được niêm yết bằng 1,000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành.
All prices are quoted in 1,000 VND, exclusive of 5% services charge and applicable VAT.

Gà Tre Tân Châu Nướng Lá Sen Non 380
Tan Chau Free-Range Chicken Grilled in Young Lotus Leaves 

Món ngon dân dã “vùng đất 7 núi” An Giang. Dùng kèm nước chấm muối ớt hiểm xanh. 
Seven Mountains (An Giang) rustic specialty, served with signature green chili salt dip.

Bí Nụ Xào Thịt Bò 180
Stir-fried Beef with Squash Blossoms  

Món ngon tròn vị, giàu dinh dưỡng cùng thịt bò tươi và bí nụ xanh giòn.
Stir-fry perfection: Succulent beef with fresh and nourishing squash blossoms.

CHẠO TÔM LÁ TRÚC AN GIANG
SUGARCANE SHRIMP WITH "TRÚC AN GIANG" LEAVES

GÀ TRE TÂN CHÂU NƯỚNG LÁ SEN NON 
TAN CHAU FREE-RANGE CHICKEN GRILLED IN YOUNG LOTUS LEAVES

CÀ RI TÔM CÀNG XANH BẾN TRE NẤU CHUỐI SÁP
BEN TRE GREEN CRAYFISH AND “SAP” BANANA CURRY 

Để đảm bảo món ăn không chứa những thành phần gây dị ứng, xin Quý khách vui lòng chia sẻ với chúng tôi
chế độ ăn uống đặc biệt của mình (nếu có).

If you have a food allergy or intolerance, please inform your server upon placing your order.

MÓN CHÍNHMain Course

Chạo Tôm Lá Trúc An Giang 220
An Giang "Truc" Leaves Shrimp Rolls
Sự kết hợp tinh tế giữa vị ngọt tự nhiên của tôm và hương thơm lá rừng.
A perfect combination of fresh shrimp and the aromatic essence of forest leaves.

Cà Ri Tôm Càng Xanh Bến Tre Nấu Chuối Sáp 350
Ben Tre Green Crayfish and “Sap” Banana Curry 
Vị cà ri đặc biệt được chế biến theo công thức bí truyền. Dùng kèm bánh mì nướng giòn.

Rich curry, rooted in time-honored tradition, served with crispy toasted bread.

Cá He Sông Hậu Kho Mía 300
Hau River “He” Fish Braised with Sugarcane 
Cá được kho mềm xương trong 24 giờ. Ăn kèm với cơm gạo ST25 Sóc Trăng trứ danh.

24-hour slow-braise: Savory fish, bone-tender, served with renowned ST25 rice.



Giá được niêm yết bằng 1,000 VNĐ, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành.
All prices are quoted in 1,000 VND, exclusive of 5% services charge and applicable VAT.

Để đảm bảo món ăn không chứa những thành phần gây dị ứng, xin Quý khách vui lòng chia sẻ với chúng tôi 
chế độ ăn uống đặc biệt của mình (nếu có).
If you have a food allergy or intolerance, please inform your server upon placing your order.

Lẩu Trái Bần Phù Sa 490/ 02 khách (guests)
890/ 04 khách (guests)“Ban Fruit” Hotpot

Vị lẩu chua thanh đặc trưng được tạo nên từ trái bần đặc sản Miền Tây.
Unique Mekong Delta Hotpot, featuring a distinctly tangy and refreshing broth.

Lẩu Trái Bần Phù Sa Cá Tra Thượng Hạng 
Phu Sa “Ban Fruit” Hotpot with Premium “Tra” Fish 
Mỹ vị ẩm thực miền Tây. Dùng kèm rau vườn và bún tươi.
A Mekong Delta culinary gem. Served with local vegetables and fresh rice vermicelli.

520/ 02 khách (guests)
990/ 04 khách (guests)

Chè Hạt Sen Đồng Tháp với Nha Đam, Lá Dứa 160/ 02 khách (guests)
Dong Thap Lotus Seed and Aloe Vera Sweet Soup, Pandan Leaf 
Món tráng miệng thanh mát, giải nhiệt được yêu thích tại miền Tây.  
The Mekong Delta’s signature sweet: Perfectly cooling and refreshing.

Tinh hoa ngọt ngào, tươi mát từ thiên nhiên.
The exquisite, refreshing sweetness of nature.

Trái Cây Nhiệt Đới Theo Mùa 160
Seasonal Fruit Platter

LẨUHotpot TRÁNG MIỆNGDe�ert

LẨU TRÁI BẦN PHÙ SA VỚI CÁ TRA THƯỢNG HẠNG
PHU SA “BAN FRUIT” HOTPOT WITH PREMIUM “TRA” FISH 

CHÈ HẠT SEN ĐỒNG THÁP VỚI NHA ĐAM, LÁ DỨA
DONG THAP LOTUS SEED AND ALOE VERA SWEET SOUP, PANDAN LEAF 

LẨU TRÁI BẦN PHÙ SA
“BAN FRUIT” HOTPOT



Charmant Suites a Boutique Hotel Can Tho

45 Ngo Quyen Street, Ninh Kieu Ward, Can Tho City
T: (+84) 292 376 2789     (+84) 911 340 330

E: reservations@charmantsuites.com
W: charmantsuites.com


